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-y Semaine du 18 au 22 mars 2024
LUND| 18703 MARD| 719/703 MERCREDI! 20703 VENDRED| 22/03
LE JOUR DU
Potage poireaux Céleri rémoulade Taboulé
1 <
N ”
Boeuf bourguignon
carottes, champignons . ; .
( ! P'6 ) Filet de limande + citron
Salade aux lards *
Semoule fagon couscous
salade ardennaise ( dinde)
Pommes rissolées . .
Epinard Pdt béchamel
Edam Petit moulé nature Camembert Yaourt nature sucré
Fruit de saison Flan nappé caramel E Gateau de Savoie Fruit de saison
Production locale Produits BIO %' Bleu blanc cceur B N \ Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
<e \ Viande racée '!;:a Label Rouge ﬁ“ Péche responsable ‘A:C Appel:;:;g:l:erigine Indication Géographique Protégée
E Spécialité du chef 1}, Viande d'origine Plat végétarien .

Francaise
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Semaine du 11 au 15 mars 2024

LUNDI 11/03 MARDI 12/03 || mercrepl 13/03 JEUDI 74/03 VENDREDI 15/03
LE JOUR DU
Paté* de foie et cornichons Carottes rinées vinaierette
Chou rouge rapé vinaigrette ii Potage légumes €s rapee J

*CEufs durs mayonnaise

!
!
i Sauté de porc sauce dijonnaise \ ”*'2’
Riz et base chili !i Lasagne Bolognaise Colin pané + citron
. f * Sauté dinde dijonnaise
( oignons, poivrons, carotte,
tomate, haricot platn haricot
rouge, mais ... )
Salade verte Purée de patate douce Haricots beurre
— __ L
Fromage fondu Président Fromage frais aux fruits Gouda

@

Purée de pomme Fruit Moelleux aux pommes

o Production locale Produits BIO F—:’sﬂ Bleu blanc caeur N Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
<. \ Viande racée ’5@ Label Rouge - Péche responsable : AFC Appel::f;;:engme @ Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef 1‘ Vignde dorigine

i Plat végétarien
Frangaise



