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Potage Dubarry

Cordon bleu

Purée de carotte

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef
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Salade de mache et mais

Hoki a la creme

Riz au petit légumes

Fraidou
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Purée pomme banane

Produits BIO
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Frangaise
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Péche responsable

Plat végétarien

1E JOUR DU

Carottes rapées vinaigrette Crépe au fromage
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Sauté de boeuf sauce dijonnaise

Tortis sauce fromageére

Haricots verts
Yaourt nature et sucre

Fromage fondu président

Donuts au sucre
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indication Géographique Protégée




