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LUND| 22/04% MARDI| 23704 MERCRED! 24704 JEUDI 25704 VENDREDI 26/04
LE JOUR DU
Crépe au fromage Concombre vinaigrette Pizza au fromage Macédoine mayonnaise Carotte rapée vinaigrette

bl

Sauté de boeuf Calamars a la romaine Burger de veau sauce lyonnaise
bourguignon et citron

L]
Sauté de poulet sauce dijonnaise

Spaghetti milanaise

( brunoise, poivrons, lentille, sauce
tomate, thym...)

Epinard et pomme de terre

Carottes Vichy . Ratatouille et riz Petits pois a la parisienne
béchamel
—————
-
Yaourt nature sucré Fromage fondu Président Mimolette Brie Fraidou
Purée de pomme Mousse au chocolat au lait Tarte normande fraiche
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Semaine du 29 avril au 3 mai 2024

LUND| 29/0% MARD! 30704 MERCREDI 01705 JEUDI 02/05 VENDRED! 03/05

1E JOUR DU &)

Carotte ripée vinaigrette Tarte au fromage Betterave vinaigrette Tomate vinaigrette
A P ! l!
211 1, ;
Steak haché boeuf sauce hongroise Filet de limande meuniére citron FERIE Sauté de boeuf sauce lyonnaise Nugget de blé
= e )i
e — : L
Farfalles
Purée de pdt Jeunes carottes i Haricot vert ail basilic
( + emmental rapé) l
el Srereererer——ere—re————r—v—r——re—rrer——ree—rerr———r—————re—————————————
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Camembert Babybel ‘ Petit moulé nature Tomme noire
Gélifié vanille it de saisoi lit de saisor Beignet framboise
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