Y

LEJOUR DU (=

Menu

Du 29 septembre ou 3 octobre 2025

LUNDI 29/09

MARD! 30709

MERCRED! 01710 JEUDI 02770 VENDRED! 03/70

Salade de blé aux petits [égumes

Emincé de boeuf sauce brune

214

Salade de pétes tricolores
(poivrons, olives)

Carotte braisées

Petit suisse nature

Banane*

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Tomate et ceuf dur

Boulghour Canarie
(poivrens, pois chiches)

Brebiscreme

Flan a la vanille

Produits BIQ

Y Label Rouge

1‘} Viande d'origine
ot Frangaise

Cake Savoyard (jambon,
Salade verte emmental) Taboulé
) Cake aux olives

Filet de Hoki sauce bonne femme  Sauté de dinde créme origan
Cassoulet brésilien S/Porc 1

(riz, sauce tomate haricots !
rouges, saucisse de volaille)

: Brunoise de légumes Courgette sauce tomate
By
Fleur des Sources Edam Fromage frais au sel de Guérande
Yaourt aromatisé Poire* Kasutera (giteau au miel)
Pt
- Bleu blanc coeur N Nouvelles recettes i Appellation d'Origine Protégée
6 R Ao Appelation d'origine ; o .
Péch Il 2 Indi
éche responsable Ap contrélée @ ndication Géographique Protégée
@ Plat végétarien * sous réserve de disponibilité des produits



iE JOUR DU

Menu

Du 6 au 10 octobre 2025

1 LUNDI 06/70 MARDI 07/10

MERCRED! 08710

JEUD! 09710

YENDRED! 10/70

Salade houlgour orange Chou blanc vgte miel

Bouchée de blé panée au curr fambonneau cornichon
@ R y {jambon de dinde cornichons)
= 1

Chou-fleur braisés Pomme de terre rissolée

Yaourt nature Carré fromager

Pomme* Entremet pistache

O Production locale Produits BIO
== >
it * Viande rocée o Label Rouge
Spécialité du chef ‘), Viande d'origine

Frangaise

Salade farandole (riz, mais radis)

Emincé de beeuf sauce madére

1,

Duo de haricots verts et beurre

Biiche de chévre

Salade de fruits*

r

=1 Bleu blanc caeur
@ Péche responsable
@ Plat végétarien

Salade césar

.. Wings de poulet barbecue

b U
Coude
Cantal =
Créme brulée
N Nouvelles recettes
,Act; Appelation d'origine
= contrélée

Feuilleté au jambon

1,

Colin d'Alaska beurre fondu

Fricassé carotte et pormme de
terre

Rondelé

Fromage blanc vanille

By

®

Appeligtion d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégeée

* sous réserve de disponibilité des produits




Yooy
as Pl nGES

Avocat*
Chou rouge rapé

Emincé de porc sauce

1,

&

printaniére
Emincé de dinde*

Nouilles %

Comté

O

)

Menu - ---

Du 13 au 17 octobre 2025
LEJOUR DU (-

 VENDREDI 17/10 |

MERCRED! 15710

Salade de Blé citron Coriandre

E Daube de boeuf Antiboise

§{ymate, poivron, carottes, olive@ e
hadhal} f

Purée pomme fleur d'oranger

Q
A,

Production locale
Viande racée

Spécialité du chef

2

-

1,

Brocolis a la créme

Fromage blanc

Raisin*

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

tlg

-4

)|

Carottes rapées Salade de boulgour feta

Q
Colin sauce Bercy Omelette sauce rougail
Riz créole Ratatouille ..
Mimolette Fondu président
Créme a la vanille Banane* @
g Bleu blanc cceur ’N ‘ Nouvelles recettes {’-) Appellation d'Origine Protégée
-&C Appelation d'origine @ Indication Géographigue Protégée

o Péche responsable
@ Plat végétarien

contrélée
* sous réserve de disponibilité des produits



