LE JOUR DU (<) |

Menu

Du 1 au 5 juin 2026

LUND! 01706

MARDI 02/06

MERCREDI 03706

JEUD| 04706

VENDRED| 05706

g

Tomate (vgte a part)

Croq' a l'italienne

% Farfalle sauce tomate

Gouda

Flan a la vanille

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

B %0

g

Taboulé

Colin d'Alsaka sauce ciboulette

Carottes braisées

Coupelle de chévre

Q

% Purée pomme péche

Produits BIO
2.
LAy Label Rouge
"} Viande d'origine

Frangaise

ceuf durs mayonnaise*

i‘rlettes de veau sauce chasseur %

Purée de patate douce

Saucisson a l'ail

Camembert

Nectarine

Bleu blanc cceur
Péche responsable

Plat végétarien

g

<

-

Concombre (créeme a part)

LR Poulet roti 1}

*escalope pour maternelle

Pdt rissollées

Fromage frais sucré

Brownie au chocolat

E

N . Nouvelles recettes

! AC Appelation d'origine

contrélée

Tarte Chévre Basilic

Escalope de Porc sauce
charcutiere #.2
1}' *escalope de volaille

Pdt et Chou-Fleur Béchamel

Edam

Banane

@9 Appellation d'Origine Protégée

.«'K

Indication Géographique Protégée

* sous réserve de disponibilité des produits




©

LE JOUR DU (=) |

Menu .

Du 8 au 12 juin 2026

LUND| 08706

MARDI 09/06

MERCRED| 10/06

JEUD! 11/06

VENDRED| 12/06

9

Salade de pdt sauce tartare

g

_Sauté de boeuf sauce brune
2

gy

Purée de panais

Saint Paulin

o Production locale

g Viande racée

% Spécialité du chef

g

Carottes rapées (vgte a part)

Flan a 'emmental %

% Tortis sauce tomate

Yaourt nature sucré

Mousse au café

Produits BIO

LN Label Rouge

1} Viande d'origine
) Frangaise

o Mortadelle %

Crépe au fromage 1} Chou-fleur sauce Picalili

*Jambon de dinde

% Emincé de poulet sauce

Galopin de veau sauce Moutarde  ~ -, N
v forestiére

@ Colin Pané + mayonnaise

Haricots verts persillés + Pdt

Ratatouille Blé sauce tomate

rissolée
Tomme blanche Mimolette Brie
Cocktail de fruit Abricot Fromage blanc aux fruits

*
= Bleu blanc cceur N Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Appelation d'origine
contrélée

Indication Géographique Protégée

Plat végétarien * sous réserve de disponibilité des produits

@ Péche responsable A‘_C’




© . Menu

[ ]
Du 15 au 19 juin 2026 _
Pays Bas LEJOUR DU (=) |
| LUND/ 15/06 | MARDI 16/06 |  mercrepi 17/06 || JEUDI 18/06 | VENDRED/ 19/06

g

Saucisson Sec et Cornichons salade de perle estivale

Tomate (Vgte a part) 1} *(Eufs durs mayonnaise

Courgettes farcies 1}. % Hoki sauce normande %scalope de poulet au romarin
& 72
o Coquillette % Carottes au beurre + Pdt % Aubergines en gratin %
Edam Camembert Emmental
Créme dessert a la vanille Banane Péche

o Production locale Produits BIO % Bleu blanc cceur

?3 Viande racée 'y_‘.@ Label Rouge @ Péche responsable

% Spécialité du chef 1} Viande d o.r/g/ne @ Plat végétarien
! Francaise

Salade verte (vgte au piment

g

N Concombre (créeme a part
d'espelette a part) ( part)

Sauté de Veau provencal

Lasagne Epinard Ricotta
(tomate, olives)  #:2 J P

Riz % Salade verte (vgte a part)

b,

Fromage frais sucré Cantal @

=3

Fe

Gateau Basque Fromage blanc vanille

Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Appelation d'origine
contrélée

Indication Géographique Protégée

* sous réserve de disponibilité des produits



©y . Menu .

Du 22 au 26 juin 2026 .
LE JoUuR DU (<) |

LUNDI 22/06 [ MARDI 23/06 | mERCReDI 24/06 || JEUDI 25/06 |  VveNDRepI 26/06 |

Taboulé % Salade de tomate et feta % Paté de campagne et coriiihons Betterave (vgte a part) Radis (vgte a part)
Saucisse de francfort __ Carbonnade flammande Wing de poulet sauce barbe‘l % Colin sauce aigre douce %

1} ,f‘g} (nuggets pour maternelle) @
: Salade de risetti emmental
italienne
Haricots verts sauce italienne Pdt rissolée Frites au four Pdt lamelle et Chou fleur
Brie Mimolette Pont I'Evéque . Yaourt nature sucré Tomme noire
Abricot Fromage blanc sucré Banane Nectarine Flan nappé caramel

Production locale Produits BIO e Bleu blanc cceur : N : Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
Viande racée LI Label Rouge Péche responsable A‘C Appelg;fg Z:erigine Indication Géographique Protégée

Plat végétarien * sous réserve de disponibilité des produits

¥ | 5O
e 0Ok

1} Viande d'origine

Spécialité du chef B, Francaise
cai






