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Du 31 aoft au 4 septembre 2026 - i
~ L€ jour ou D ~ v —
DI 31/08 MARD] 01/09 MERCRED| 02/09 JEUDI 03/09 VENDREDI 04/09
. g 0 g

Tomates basilic et dés nw _u_.mc_m, C bre (v th 2 part) Salade de lentille échalote vgte .Mw Jambon de dinde
oncombre fvgte aneth a : . Salade de pois chiche indienne " (Eufs durs mayo

4
g

Carottes rapées {vgte coriandre 3

part)
g

Escalope de poulet sauce bleu

R
9

@ mm:»m de beeuf bourguignon

1y,

- Ravioli de légumés sauce tomate

Riz @, Chou-Fleur braisés
Cantal

Gouda

Beud'elour
Uadre qut Ri—

o

Purée de pomme et

Nectarine

Glace petit pot

Nouvelles recettes

 w

Bleu blanc cceur .
\Pﬁl Appelation d'origine
= controlée

Production locale v Produits BIO
, . 2 .
Viande racée Ay Label Rouge Péche responsable
.ﬂd Viande d'origine 6 Plat végétarien
' Frangalse

Spécialité du chef

_@ Colin a Alaska sauce citron

g ®

Courgettes persillées & Pdt

Buchette mi-chévre

Appellation d'Crigine Protégée

indication Géographique Protégée

* sous réserve de S.mnoi&_.im des produits
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R = Du 7 au 11 septembre 2026 |
| L6 J0UR DU & _ Champagne Anderuwnes —
MARDI 08709 MERCRED! 09709 JEUDI 10/09 VENDREDI 11/09

10 A; g

alade erle estivale Radis et beurre i Chou rouge rapé aux noix (vgte a . N . Salade de Blé citron coriandr
Salade dep i L ge rap (vgt Paté en Croiite & Cornichons
Taboulé @, Céleri rémoulade part) Salade de pdt cervelas
M/w Galopin de veau au jus Sauté e beeuf au paprika 0 Hoki sauce aneth @,
. Tortis sauce fromagére et oD Potée
champignons @ )
Haricots verts persillés @ i @ 10 Brocolis a I'ail @
Edam Mimolette @ Yaourt nature sucré Emmental
. Fromage blanc sucré e
Péche @ o . Lidgeois au chocolat Tarte au sucre Pomme
Petit suisse fruité
:@ Praducti - . ) :‘ - o . Syt Py
N roduction locale i Produits 810 Bleu blanc ceeur . z N Nouvelles recettes I & Appellation d'Origine Protégée
WM Viande racée &W Label Rouge 0 Péche responsable .m.«ﬁ, Appelation W w:n.nm @ Indication Géographique Protégée
) b contrilée
@ Spécialité du chef JP W. SQWWM:NMNM ine @ Plat végétarien * sous réserve de disponibilité des produits
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Du 14 au 18 septembre 2026
| MARDI15/09 || meRcRedI 16709 | JEUDI 17709 I :
Crépe au champignon Melon* =

Friand au fromage Salade et crodtons

Omelette sauce fromage @ . Steak haché sauce n:m:..wmm:ozm

Pdt et fondue de poireaux i @

g

Purée de pdt

Comté . Tomme noire
-
Gélifié a la vanille
Banane S
Liegeois au chocolat
@ Production locale b Produits BIO
< Viande racée Qh& Label Rouge
T e . ot ?
@ Spécialité du chef “W Viande d'origine

Frangaise

&1
@
®

Pomelos et sucre

Cargttes braisées Riz créole

Camembert Petit moulé nature

, Beignet au chocolat
Poire . .
Beignet framboise

~ 4
Bleu blanc coeur \z . Nouvelles recettes
Péche responsable mﬂu Appelation m w:mSm
~ contrélée
Plat végétarien

Concombre (vgte menthe a part)

Emincé de poulet mm:nm...u..m:ﬂ_
et covoetsauey

Salade de boulgour italienne
Salade Esati {lentilles, ceuf,

tomate) @

Colin sauce hollandaise @

Navets persillés

8

Carré de l'est

Pomme @

®
®

Appellgtion d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

* sous réserve de disponibilité des produits
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R Du 21 au 25 septembre 2026 - \f_
| tEour pu = | —
_ Dl 21709 || MARDI 22/09 || mercrepl 23709 || || venprepr 25709 |
Tomate @, Salade de pétes basilic @ Concombre (fromage blanc 2 part) Tarte Chévre basilic
Salade d'endive au mais .
Pizza Royale

Carottes rapées (vgte curry a part)

Sauté de bozuf aux poivrons

-

Gnocchi

Ortolan

Yaourt aromatisé ()

Yaourt nature sucré

FProduction locale

Viande racée

|5@

Spécialité du chef

Salade Cauchoise (pdt, céleri,

g

0 Hoki sauce citron

3
1

créme fraiche)

Couscous végétarien

Chou-fleur a la créme @

Gouda Mimolette
Banane* Mousse au café
Produits BIO ﬁi Bleu blanc cceur
Label Rouge o Péche responsable

Klange d; o.s ‘gine 6 Plat végétarien

Frangaise

g

@

Chou rouge rapée (vgte a part)

Cordon Bleu .Pw

Tartiflette @ K
1,

Carottes persillées @

Fromage blanc sucré 0 Emmental

4

Purée de pomme

g

Fruit de Saison

Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

®

* sous réserve de disponibilité des produits

Appelation d'origine
- contrélée

Indication Géographique Protégée
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Du 28 septembre au 2 octobre 2026
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LUNDI 28709 || MARDI 25709 ||

MERCRED! 30709

I

_JEUDI 01/10 || VENDRED! 02/10 |

Taboulé @ Tomates et ceuf dur
Salade de lentille échalotes Melon*
@ Emincé de dinde sauce
~. Feijoada
@2  normande 1 ! @ o2
Courgettes zaatar Riz @
Cantal o Fleur des sources
E is fruité ¢
Pache romage frais fruité @

1) %O

Fromage Blanc vanille

Produits BIO &'
Label Rouge 0

.‘W Viande d'origine 6

‘ Frangaise

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Crépe jambon emmental

Sauté de veau sauce vallée

m.m:mm@

Brocolis & I'ail

Comté

Prune

Bleu blanc coeur

Péche responsable

Plat végétarien

Jambon de dinde

Salade et croiitons m
Cervelas 1 w.

Endives vgte

Pané du fromager Colin d'Alaska meuniere

g

®

b4
Tortis sauce tomate Brunoise de légumes + Pdt
Yaourt nature sucré @ Edam
Kasutera @ Poire @
Nouvelles recettes rﬁU Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

Appelation d'origine @
contrélée

* sous réserve de disponibilité des produits



